
IL CONIGLIO
DEL SANNIO



Il Coniglio del Sannio, un'eccellenza nella
produzione di carne di coniglio allevato a 
terra. Situati nel cuore del Sannio a
San Giorgio la Molara, ci dedichiamo con
passione all'allevamento sostenibile e al 
benessere dei nostri conigli, garantendo
prodotti di alta qualità, carni fresche, genuine 
e ricche di sapore, frutto di un processo
produttivo attento e rispettoso dell'ambiente.

I nostri conigli crescono in ampi spazi
all'aperto, seguendo pratiche agricole che
promuovono il loro benessere e la salute del 
consumatore.

Ci impegniamo a mantenere standard elevati 
in ogni fase della produzione, dalla selezione 
delle razze all'alimentazione naturale, garan-
tendo una carne magra e nutriente.

La qualità è al centro di tutto ciò che faccia-
mo, e ciò si riflette nel gusto autentico e nella
tenerezza delle nostre carni di coniglio.
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BOCCONCINI
DI CONIGLIO



SCHEDA TECNICA
Codice articolo
Tipo di prodotto
Codice EAN
Confezionamento
Imballo
Unità di vendita 
Temperatura di trasporto
Temperatura di stoccaggio 
Data di scadenza 
Dichiarazione assenza OGM 

Caratteristiche microbiologiche 

10014

 Sezionato di carne cunicola

 2765401
In vaschetta di polistirene, avvolto da pellicola termoretraibile

in cartoni alimentari
vaschetta

 Tra 0 e +4°C

Tra 0 e +4°C
7 (sette) giorni

Il prodotto non è costituito da OGM conformemente
ai Reg. CE 1829/2003 e Reg. CE 1830/2003

400 g

 6
2.400 kg

 320 g

 80
 40x30x124 cm

80x120 cm

Peso netto unitario 
Pezzi per cartone
Peso netto cartone 
Peso lordo cartone
Cartoni per pallet
Dimensioni cartone
Dimensioni pallet in EPAL 

Parametro 
Salmonella spp. 
E. coli  

Non rilevabile in 25g
Limite

m = 50 ufc/g; M = 500 ufc/g
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SCHEDA TECNICA
Codice articolo
Tipo di prodotto
Codice EAN
Confezionamento
Imballo
Unità di vendita 
Temperatura di trasporto
Temperatura di stoccaggio 
Data di scadenza 
Dichiarazione assenza OGM 

Caratteristiche microbiologiche 

0000

 Sezionato di carne cunicola

 2381002
In vaschetta di polistirene, avvolto da pellicola termoretraibile

in cartoni alimentari
vaschetta

 Tra 0 e +4°C

Tra 0 e +4°C
7 (sette) giorni

Il prodotto non è costituito da OGM conformemente
ai Reg. CE 1829/2003 e Reg. CE 1830/2003

600 g

 6
3.600 kg

 320 g

 80
 40x30x124 cm

80x120 cm

Peso netto unitario 
Pezzi per cartone
Peso netto cartone 
Peso lordo cartone
Cartoni per pallet
Dimensioni cartone
Dimensioni pallet in EPAL 

Parametro 
Salmonella spp. 
E. coli  

Non rilevabile in 25g
Limite

m = 50 ufc/g; M = 500 ufc/g
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CONIGLIO
A PEZZI



SCHEDA TECNICA
Codice articolo
Tipo di prodotto
Codice EAN
Confezionamento
Imballo
Unità di vendita 
Temperatura di trasporto
Temperatura di stoccaggio 
Data di scadenza 
Dichiarazione assenza OGM 

Caratteristiche microbiologiche 

10009

 Sezionato di carne cunicola

 2870231
In vaschetta di polistirene, avvolto da pellicola termoretraibile

in cartoni alimentari
vaschetta

 Tra 0 e +4°C

Tra 0 e +4°C
7 (sette) giorni

Il prodotto non è costituito da OGM conformemente
ai Reg. CE 1829/2003 e Reg. CE 1830/2003

600 g

 8
4.800 kg

450 g

 40
 60x40x90 cm

80x120 cm

Peso netto unitario 
Pezzi per cartone
Peso netto cartone 
Peso lordo cartone
Cartoni per pallet
Dimensioni cartone
Dimensioni pallet in EPAL 

Parametro 
Salmonella spp. 
E. coli  

Non rilevabile in 25g
Limite

m = 50 ufc/g; M = 500 ufc/g

IL CONIGLIO
DEL SANNIO



IL CONIGLIO
DEL SANNIO

COSCE
DI CONIGLIO



SCHEDA TECNICA
Codice articolo
Tipo di prodotto
Codice EAN
Confezionamento
Imballo
Unità di vendita 
Temperatura di trasporto
Temperatura di stoccaggio 
Data di scadenza 
Dichiarazione assenza OGM 

Caratteristiche microbiologiche 

10009

 Sezionato di carne cunicola

 2870231
In vaschetta di polistirene, avvolto da pellicola termoretraibile

in cartoni alimentari
vaschetta

 Tra 0 e +4°C

Tra 0 e +4°C
7 (sette) giorni

Il prodotto non è costituito da OGM conformemente
ai Reg. CE 1829/2003 e Reg. CE 1830/2003

600 g

 8
4.800 kg

450 g

 40
 60x40x90 cm

80x120 cm

Peso netto unitario 
Pezzi per cartone
Peso netto cartone 
Peso lordo cartone
Cartoni per pallet
Dimensioni cartone
Dimensioni pallet in EPAL 

Parametro 
Salmonella spp. 
E. coli  

Non rilevabile in 25g
Limite

m = 50 ufc/g; M = 500 ufc/g
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COSCE
DI CONIGLIO



SCHEDA TECNICA
Codice articolo
Tipo di prodotto
Codice EAN
Confezionamento
Imballo
Unità di vendita 
Temperatura di trasporto
Temperatura di stoccaggio 
Data di scadenza 
Dichiarazione assenza OGM 

Caratteristiche microbiologiche 

10009

 Sezionato di carne cunicola

 2870231
In vaschetta di polistirene, avvolto da pellicola termoretraibile

in cartoni alimentari
vaschetta

 Tra 0 e +4°C

Tra 0 e +4°C
7 (sette) giorni

Il prodotto non è costituito da OGM conformemente
ai Reg. CE 1829/2003 e Reg. CE 1830/2003

600 g

 8
4.800 kg

450 g

 40
 60x40x90 cm

80x120 cm

Peso netto unitario 
Pezzi per cartone
Peso netto cartone 
Peso lordo cartone
Cartoni per pallet
Dimensioni cartone
Dimensioni pallet in EPAL 

Parametro 
Salmonella spp. 
E. coli  

Non rilevabile in 25g
Limite

m = 50 ufc/g; M = 500 ufc/g
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SCHEDA TECNICA
Codice articolo
Tipo di prodotto
Codice EAN
Confezionamento
Imballo
Unità di vendita 
Temperatura di trasporto
Temperatura di stoccaggio 
Data di scadenza 
Dichiarazione assenza OGM 

Caratteristiche microbiologiche 

10009

 Sezionato di carne cunicola

 2870231
In vaschetta di polistirene, avvolto da pellicola termoretraibile

in cartoni alimentari
vaschetta

 Tra 0 e +4°C

Tra 0 e +4°C
7 (sette) giorni

Il prodotto non è costituito da OGM conformemente
ai Reg. CE 1829/2003 e Reg. CE 1830/2003

600 g

 8
4.800 kg

450 g

 40
 60x40x90 cm

80x120 cm

Peso netto unitario 
Pezzi per cartone
Peso netto cartone 
Peso lordo cartone
Cartoni per pallet
Dimensioni cartone
Dimensioni pallet in EPAL 

Parametro 
Salmonella spp. 
E. coli  

Non rilevabile in 25g
Limite

m = 50 ufc/g; M = 500 ufc/g
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SCHEDA TECNICA
Codice articolo
Tipo di prodotto
Codice EAN
Confezionamento
Imballo
Unità di vendita 
Temperatura di trasporto
Temperatura di stoccaggio 
Data di scadenza 
Dichiarazione assenza OGM 

Caratteristiche microbiologiche 

10009

 Sezionato di carne cunicola

 2870231
In vaschetta di polistirene, avvolto da pellicola termoretraibile

in cartoni alimentari
vaschetta

 Tra 0 e +4°C

Tra 0 e +4°C
7 (sette) giorni

Il prodotto non è costituito da OGM conformemente
ai Reg. CE 1829/2003 e Reg. CE 1830/2003

600 g

 8
4.800 kg

450 g

 40
 60x40x90 cm

80x120 cm

Peso netto unitario 
Pezzi per cartone
Peso netto cartone 
Peso lordo cartone
Cartoni per pallet
Dimensioni cartone
Dimensioni pallet in EPAL 

Parametro 
Salmonella spp. 
E. coli  

Non rilevabile in 25g
Limite

m = 50 ufc/g; M = 500 ufc/g
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INVOLTINI
DI CONIGLIO



SCHEDA TECNICA
Codice articolo
Tipo di prodotto
Codice EAN
Confezionamento
Imballo
Unità di vendita 
Temperatura di trasporto
Temperatura di stoccaggio 
Data di scadenza 
Dichiarazione assenza OGM 

Caratteristiche microbiologiche 

10009

 Sezionato di carne cunicola

 2870231
In vaschetta di polistirene, avvolto da pellicola termoretraibile

in cartoni alimentari
vaschetta

 Tra 0 e +4°C

Tra 0 e +4°C
7 (sette) giorni

Il prodotto non è costituito da OGM conformemente
ai Reg. CE 1829/2003 e Reg. CE 1830/2003

600 g

 8
4.800 kg

450 g

 40
 60x40x90 cm

80x120 cm

Peso netto unitario 
Pezzi per cartone
Peso netto cartone 
Peso lordo cartone
Cartoni per pallet
Dimensioni cartone
Dimensioni pallet in EPAL 

Parametro 
Salmonella spp. 
E. coli  

Non rilevabile in 25g
Limite

m = 50 ufc/g; M = 500 ufc/g
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POLPETTE
DI CONIGLIO



SCHEDA TECNICA
Codice articolo
Tipo di prodotto
Codice EAN
Confezionamento
Imballo
Unità di vendita 
Temperatura di trasporto
Temperatura di stoccaggio 
Data di scadenza 
Dichiarazione assenza OGM 

Caratteristiche microbiologiche 

10009

 Sezionato di carne cunicola

 2870231
In vaschetta di polistirene, avvolto da pellicola termoretraibile

in cartoni alimentari
vaschetta

 Tra 0 e +4°C

Tra 0 e +4°C
7 (sette) giorni

Il prodotto non è costituito da OGM conformemente
ai Reg. CE 1829/2003 e Reg. CE 1830/2003

600 g

 8
4.800 kg

450 g

 40
 60x40x90 cm

80x120 cm

Peso netto unitario 
Pezzi per cartone
Peso netto cartone 
Peso lordo cartone
Cartoni per pallet
Dimensioni cartone
Dimensioni pallet in EPAL 

Parametro 
Salmonella spp. 
E. coli  

Non rilevabile in 25g
Limite

m = 50 ufc/g; M = 500 ufc/g
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SPEZZATINO
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SCHEDA TECNICA
Codice articolo
Tipo di prodotto
Codice EAN
Confezionamento
Imballo
Unità di vendita 
Temperatura di trasporto
Temperatura di stoccaggio 
Data di scadenza 
Dichiarazione assenza OGM 

Caratteristiche microbiologiche 

10009

 Sezionato di carne cunicola

 2870231
In vaschetta di polistirene, avvolto da pellicola termoretraibile

in cartoni alimentari
vaschetta

 Tra 0 e +4°C

Tra 0 e +4°C
7 (sette) giorni

Il prodotto non è costituito da OGM conformemente
ai Reg. CE 1829/2003 e Reg. CE 1830/2003

600 g

 8
4.800 kg

450 g

 40
 60x40x90 cm

80x120 cm

Peso netto unitario 
Pezzi per cartone
Peso netto cartone 
Peso lordo cartone
Cartoni per pallet
Dimensioni cartone
Dimensioni pallet in EPAL 

Parametro 
Salmonella spp. 
E. coli  

Non rilevabile in 25g
Limite

m = 50 ufc/g; M = 500 ufc/g
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